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株式会社イトーヨーカ堂（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：山本 哲也、以下イトー   
ヨーカドー）は、9 月 1 日（木）より 2023 年のおせちのご予約を、全国のイトーヨーカドー   
127 店舗およびネット（イトーヨーカドーネットスーパー・イトーヨーカドーネット通販）で  

開始いたします。 

長引くコロナ禍でお客様の生活環境の変化が続く中、年に 1 度の特別な食卓であるおせちに 
対するニーズも多様化しております。2023 年のイトーヨーカドーのおせちは約 50 アイテムを 
品揃えし、年末年始の様々な過ごし方に合わせた商品をご提案します。 

特に昨年大幅に予約が伸長した京都の料亭・割烹監修のおせちや、有名ホテル・有名旅館監修
のおせちは新たな商品を投入。毎年人気の定番おせちや少量おせちなどバラエティに富んだ商品

をご用意しております。 

記 

≪ 商品の一例 ≫ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2023 年イトーヨーカドーのおせち 
9 月 1 日（木）より店頭・ネットで予約開始 

有名料亭・有名割烹監修 

『京菜味のむら 八坂 三段重』 10,000 円（税込 10,800 円） 

『京菜味のむら』 
京の食文化に根差した発想
と技術で、素材そのものの 

美味しさを引き出す 
「おばんざい専門店」 

縁起物の手桶重に伝統料理を詰合せ 【30 品目】 
 

【こだわりの一品】 
「湯葉にしん笹奉書」 
にしんの甘露煮を湯葉 
で包み熊笹で丁寧に 

巻き上げました 

『京・料亭わらびの里 和洋料亭おせち二段重』（京風お雑煮 3 食付き） 

17,500 円（税込 18,900 円） 

料亭ならではの豊かな彩りの 
二段重に京風お雑煮３食をセット 【37 品目】 

 

『わらびの里』 
京都・洛東の牛尾山の麓、 
音羽川の流れる閑静な地に 

佇む料亭 

【こだわりの一品】 
「鰆柚庵焼」 

柚の香りが上品な 
味わいを引き立てます 

新商品 

イトーヨーカドーが厳選した、銘店監修の 
おせちをご提案します 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『京料理「濱登久」和洋三段重』 22,000 円（税込 23,760 円） 

『京料理 濱登久』 
源氏物語の世界観を 
器と料理で楽しめる 
京都・洛西の料亭 

繊細な飾りに心も華やぐ三段重 【50 品目】 
 

【こだわりの一品】 
「いか明太和え」 

新鮮ないかの造りを 
2 種類の明太子で 

味付けしました 

『日本料理「なだ万」おせち重詰 幸』 8,800 円（税込 9,504 円） 

『なだ万』 
2020 年に創業 190 年を 

迎えた、伝統と新しさを 
追求する日本料理の老舗 

【こだわりの一品】 
「黒豆」 

しわなくふっくらと 
炊き上げた、程よい 

甘さの黒豆です 
 

新商品 

新商品 

有名ホテル監修 

日本料理の粋をご家庭で味わえる一段重 【16 品目】 
 

『ハイアット リージェンシー 東京 
洋風おせち一段重』 

18,500 円（税込 19,980 円） 

一流ホテルのシェフや有名店が監修 
お客様を魅了するこだわりの味をご家庭で 

新年を祝う華やかなひとときに 
ふさわしい豪華な洋風メニューが 

勢ぞろい 【22 品目】 

 

『ホテルニューオータニ 
和洋中三段重』 

20,000 円（税込 21,600 円） 

半世紀の歴史で 
培われた王道の 

おせち 【44 品目】 

 新商品 

1964 年、東京オリン 
ピックのために開業。 
400 年の歴史を誇る 
日本庭園に囲まれた 

伝統と革新を両立した 
「新日本型国際 

都市ホテル」 

日本初の 
ハイアットとして 

開業し 
国内外のお客様 
より高い評価を 
受けるホテル 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆イトーヨーカドーネット通販ページ 

 ＵＲＬ：https://iyec.omni7.jp/basic/20602 

 

 

以上 

 

定番 定番の料理が詰まった和の本格おせち 
正真正銘のお正月気分をじっくり味わえます 

 

『芝花 三段重』 21,000 円（税込 22,680 円） 

「ローストビーフ」 
贅沢なうまみが堪能できる 

しっとりとした仕上がり 

食材の良さにこだわった 

昨年 1 番人気の三段重 【30 品目】 

 

「ほたて雲丹焼き」 
国産のほたてを雲丹入りの調味液に 

じっくり漬け込んで仕上げた一品 

「本ズワイ蟹爪幽庵」 
本ズワイ蟹を幽庵のたれに漬け込み 

ふっくらと蒸し上げました 

 

『舞鶴 二段重』 13,800 円（税込 14,904 円） 

「お煮しめ」 
煮物の味にこだわり、「あごだし」を 
加えて出汁感がひきたつ味付けに 

多種多様な味わいを、お手軽に味わえる二段重 【23 品目】 

 

「くるみ砂糖がけ」 
豊かな大地で育ったくるみを糖蜜に 
一晩漬け込み香ばしく揚げました 

https://iyec.omni7.jp/basic/20602

