
 
 
 

 
2006年 7月 14日 

 

「日常のデザートとしてたべたい」というお客様の声にお応えして  

米粉と豆乳クリームの

ショートケーキ&プリン発売！
～ 乳製品、小麦粉、卵 未使用の美味しいデザート ～  

 
記 

 
株式会社イトーヨーカ堂は、乳製品、小麦粉、卵を一切使用せずに作ったショートケーキ 
とプリンを、2006年 7月 17日（月）より首都圏のイトーヨーカドー20店舗で販売を開始し 
ますのでご案内いたします。 
 

          
 
   【ハッピースイーツ 米粉と豆乳クリームで作ったショートケーキ】 
       ※左奥：キャロブ風味（約 206kcal）、右奥：かぼちゃペースト（約 214kcal）、 
         手前中央：いちごジャム（約 218kcal） 
     【ハッピースイーツ 豆乳クリームで作ったプリン】 
 
１． 商品内容と特徴（価格は税込） 
  
●「ハッピースイーツ 米粉と豆乳クリームで作ったショートケーキ」 各 280円  

・乳製品、小麦粉、卵を一切使用せずに作ったショートケーキ 3アイテム 
・米粉のスポンジと豆乳クリームを使用 
・クリームには、イチゴジャム、かぼちゃペースト、キャロブ（チョコレート風 
味を出すために使用：「いなご豆」と呼ばれる豆科の植物）を使用 

 
●「ハッピースイーツ 豆乳クリームで作ったプリン」 200円 

・乳製品、小麦粉、卵を一切使用せず、豆乳クリームで作ったプリン 1アイテム 
・プリンは初登場 

   



 
 
２． 販売店舗 首都圏 20店舗 
 
       東京都  7店舗  ：武蔵境店、木場店、大井町店、南大沢店、葛西店 

東大和店、亀有店 
       千葉県     7店舗        ：四街道店、津田沼店、船橋店、幕張店、エスパ我孫子 
                   八千代店、アリオ蘇我 
       神奈川県   5店舗   ：立場店、湘南台店、上永谷店、横浜別所店 

大和鶴間店 
       埼玉県       1店舗   ：アリオ川口 
 
 
 
 ３．発売までの経緯 
 
◇2004年、「米粉と豆乳クリームのクリスマスケーキ」を販売。予定数 300個完売 
 
◇2005年、クリスマスケーキに同様な内容で 7,000個を計画し完売 
 
◇この間、お客様から多数のご意見を頂き内容も改良し、2006年 3月「米粉と豆乳 
 クリームのひなまつりケーキ｣を販売 
 
◇当初より「乳製品、小麦粉、卵等」に敏感なお子様のご家族の方から“誕生日をケ 
ーキでお祝いしたい”というご要望があり、年間を通じて全国どこからでもご注文 
いただけるよう、店頭だけではなくインターネットで「米粉と豆乳クリームの誕生 
日ケーキ」のご注文承りを 2006年 4月より開始 

 
◇お客様のご要望の中に、“お友達が食べているようなショートケーキやプリンを、日 
 常のデザートとして子供に楽しませてやりたい”との声があり、2005年冬より「日 
常的なデザート」の商品開発に着手、発売へ 

 
※ 2004年の発売以来、お客様からのお問合わせ・ご意見など約 350件いただき、 
商品開発に活かしております。 

                                    以上 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
  
 
 
 


