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株式会社イトーヨーカ堂（東京都千代田区、代表取締役社長：亀井 淳）は、10 月 5 日（水）

より「クリスマス全員集合」をテーマにクリスマスケーキ等のご予約受付をセブン&アイの   
インターネット通販サイト、「オムニ 7」で先行予約を開始いたします。また 10 月 10 日(月)より
全国 184 店(9 月 1 日現在)で店頭予約を開始いたします。 
今年は「全員集合クリスマス！」をテーマに、人気フランス料理店「ビストロ・エガリテ」    

からフランス伝統のバタークリームケーキ『ルージュフルール』や、人気洋菓子店の      
「アニバーサリー」本橋シェフ監修『ノエルピスターシュ』等、見た目も華やかなケーキを    
取り揃えます。さらに、京都宇治の老舗茶舗「辻利兵衛本店」監修の『濃厚宇治抹茶のもんぶら
ん』や、日本料理店「賛否両論」笠原シェフ監修『きなこと伊予柑の和ショコラ』などの      
和テイストのケーキも品揃えし、バラエティー豊かに約 30品のケーキをご提供いたします。 
さらに、ワインに合うチーズ等を使ったオードブルのようなお寿司『クリスマス！星が    

きらめくロール SUSHI』や、フルーツを食べやすくするだけでなく、立体的に美しく見せること
のできる“フルーツアート”を施した『フルーツアートハートメロン』等、クリスマスに盛り上
がること間違いなしの商品をご用意いたします。 
 

・商品の一例 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大切な人と集まろう！ 全員集合クリスマス！ 

2016年のイトーヨーカドーのクリスマス 
フォトジェニックなバタークリームケーキ「ルージュフルール」や洋風寿司などを取り揃え 

「ビストロ・エガリテ監修 ルージュフルール」 

4～5 人向   4,600 円(税込 4,968円) 
★特徴★ 

フランスの伝統的なバタークリームのケーキ。爽やかなフランボワーズのクリームと    

ピスタチオのクリームをダックワーズの生地でサンドしました。 

パステルカラーの花の装飾はゴージャスで思わず写真を撮りたくなるフォトジェニックな 

ケーキです。人気フランス料理店ビストロエガリテのシェフがクリスマスのために監修   

した限定ケーキです。  
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「アニバーサリー本橋シェフ監修 ノエルピスターシュ」 

4～5人向  4,200円(税込4,536円) 

 

★特徴★ 

ピスタチオとホワイトチョコがベースのクリスマス 

ツリーをイメージしたケーキ。チョコスポンジに   

ホイップクリームと黄桃＆ラズベリーをサンド   

しました。 

１台１台丁寧にデコレーションした、ふんわりと    

可愛らしいケーキです。 

「辻利兵衛本店監修 濃厚宇治抹茶のもんぶらん」 
4～5人向 4,200円(税込4,536円) 

★特徴★ 

二度焙煎の石臼引き宇治抹茶を使用した贅沢な和スイーツ

のモンブラン。 

丹波黒豆、国産栗と国産原料を使用したこだわりの逸品。 

今年初めてのお取組みをする京都宇治の老舗茶舗   

「辻利兵衛本店」監修の限定商品です。 

「賛否両論監修 きなこと伊予柑の和ショコラ」 
4～5人向 4,000円(税込4,320円) 

★特徴★ 

きなこと黒蜜のムースに伊予柑のソースともちもちの求肥

がアクセントの独創的な和テイストのケーキ。ケーキ上部

にはあずき入りの最中をあしらいました。 

今年初めてのお取組みをする恵比寿の日本料理店   

「賛否両論」監修の限定商品です。 

「フルーツアート ハートメロン」 

＜限定 100コ＞ 3～4人向 6,800円(税込 7,344円) 
★特徴★ 

国産アールスメロンを丸ごと贅沢に使用したカット   

フルーツ。中にはいちご、オレンジ、ブルーベリー、    

ミントを盛り付けて、見た目に美しい逸品です。 

 

フルーツアートとは…フルーツを食べやすくするだけでは

なく、「アート」の要素を加え、立体的に美しく見せる技術。 

※一部未扱い店舗もございます。 
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【クリスマス予約概要】          

店     舗 ：全国 184 店舗(9 月 1 日現在) 

予約開始日：10 月 5 日(水)～ ※予約受付期間、商品のお渡し日は商品によって異なります。 

 

◆イトーヨーカドー特集ページ 10/10 (月)サイトアップ予定    http://www.itoyokado.co.jp 

◆オムニ 7・イトーヨーカドーネット通販 特集ページ 10/5(水)サイトアップ予定 

http://iyec.omni7.jp/fair/F04XS0000 

   

 

 

 承り期間 お渡し・お届け 

店頭 お持ち帰り 10 月 10 日(月)～12 月 18 日(日)  

 

 

12 月 22 日(木)～12 月 25 日(日) 

宅配 10 月 10 日(月)～12 月 13 日(火) 

オムニ７ 

 

ネットスーパー 店頭お持ち帰り商品のみ扱い 

10 月 9 日(日)17 時～ 

12 月 18 日(日)16 時 

ネット通販 宅配商品のみ扱い 

10 月 5 日(水)～12 月 18 日(日) 

以上 

「クリスマス！星がきらめくロール SUSHI」 
3~4 人向 2,０00 円(税込 2160 円) 

★特徴★ 

ワインに合う食材を使い、オードブルの様に盛り付けた 

お寿司。サーモンや生ハム、甘海老のロール SUSHIと、 

小柱、まぐろのたたきを使用したデコロール SUSHIを 

盛り付けました。パーティーにピッタリの逸品です。 

 

「サンドウィッチ☆プレート」 
4 人向 2,000円(税込 2,160 円) 

★特徴★ 

ロースカツサンド、たまごサンド、ツナロールサンド、 

ハムロールサンド、いちごロールサンドの盛り合わせ。 

店内で一つ一つ丁寧にサンドしました。 

※一部未扱い店舗もございます。 

 

 
「カナダ産 ボイルロブスター」 

 2,000円(税込 2,160 円) 

★特徴★ 

身入りの良い春漁限定のロブスター。ボイルしております

ので、そのままお召し上がりいただけます。 

 「黒毛和牛サーロインローストビーフ」 
 20,000 円(税込 21,600 円) 

★特徴★ 

黒毛和牛のサーロインを低温でじっくり焼き上げること

で、柔らかさ・薫りを引き出した逸品です。 

 

http://www.itoyokado.co.jp
http://iyec.omni7.jp/fair/F04XS0000

