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■ＡＳＣとは（サステナブル・シーフードウィーク2017）■サステナブル・シーフードウィーク協賛企業（㈱イトーヨーカ堂） 
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 ＡＳＣとはAquaculture Stewardship Council（養殖管理協議会）
の略で、養殖水産物に対する国際的なエコラベルです。この認証を受
けた養殖水産物は、自然資源の持続可能な利用を補いながら、養殖が
及ぼす環境負荷を軽減し、養殖業に関わる人々の暮らしを守るよう配
慮しながら育てられています。 
 宮城県南三陸町戸倉では、震災で被害を受けた漁業の復興に向け、
他にはないカキの生産を目指し、昨年、日本で初めて環境保全におけ
る国際基準をクリアしたカキとしてＡＳＣ認証を受けました。このカ
キを「戸倉っこカキ」と名付けて生産しています。 
 イトーヨーカドーでは、この環境に配慮しながら、生産されたカキ
を販売することで、復興支援と環境保全を後押ししています。 
 豊かな漁場を次世代に引き継ぐ為に、今後も継続してこの「戸倉っ
こカキ」をお客様にご紹介し、味わって頂きたいと思います。 

 世界の漁業・養殖業の推移   

出典：水産庁  平成28年度 水産白書 

環境に配慮した養殖を行っている
南三陸戸倉からの新鮮なカキを  
店頭でご紹介しています。 

生産地の思い
がつまった 
「戸倉っこかき」 

ぜひご賞味くだ
さい！ 

食糧需要が増える中、天然資源を補うものとして、養殖業の
比率が高まっています。環境に配慮した養殖業を支援するこ
とが将来世代に水産物を引き継ぐ為に必要です。 
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