
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

株式会社イトーヨーカ堂（東京都千代田区、代表取締役社長〈COO〉：戸井 和久）は、  

新宿区西富久地区の「富久クロス」敷地内ペントテラス 1 階部分に、『食品館イトーヨー

カドー新宿富久店』（東京都新宿区、以下『食品館新宿富久店』）を、2015 年 9 月 25 日（金）

午前 10 時にグランドオープンいたします。 
 
『食品館新宿富久店』は、イトーヨーカドー都市型スーパー事業の第 9号店で、当社初

の東京・新宿エリアへの出店となります。当事業最大の生鮮売場を設置し、「鮮度」「品質」

「味」にこだわった、産地直送の新鮮野菜や果実、近海魚を豊富に取りそろえるほか、  

対面での接客販売を強化いたします。さらに出来たて、作りたての惣菜のほか、ドレッシ

ングやお菓子等、食品館初のオリジナル商品 30 品目を販売し、地域のお客様に日々   

親しんでいただける地域一番店を目指し、努めてまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
また、イトーヨーカドー初の取り組みとして、「富久 Café」を設置いたします。「富久

Café」は、店内でお買い物いただいたお弁当やサンドイッチをその場で落ち着いてお召し

上がりいただけるほか、焼き立ての 4種類のピザや、入れたてのコーヒー等のご提供、  

さらにグラスやお皿もお貸し出しでき、お客様のご要望に応じてご利用いただける、くつ

ろぎと安らぎの新コーナーとなります。近隣にオフィスや学校等の立地もあることから、

時間の限られている昼食時への対応や、午後や夕刻のちょっとしたおくつろぎのスペース

としてもご活用いただくべく、専任の販売員により、お客様により快適にお過ごしいただ

けるよう取り組んでまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 
    

2015 年 9月 14 日 

 

当社初、東京・新宿エリアへの出店 

『食品館イトーヨーカドー新宿富久店』 

９/２５（金）朝 10時グランドオープン 
出来立てピザもご提供！“富久 Cafe”誕生 

食品館最大の生鮮売場、食品館オリジナル商品も新発売 
 

 
 

【「富久 Café」および出来立てピザの商品イメージ】 

【『食品館新宿富久店』店内イメージ】 
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施 設 名 称 食品館イトーヨーカドー新宿富久店 

所 在 地 東京都新宿区富久町 17 番地 2 号 

店  長 伊藤 善丈（いとう よしたけ） 

店 舗 面 積 SC 計 約 2,851 ㎡（うち、イトーヨーカドー 約 1,956 ㎡） 

建 築 構 造 鉄筋コンクリート造、地上 1 階建 地下 1 階駐車場 

専 門 店 数 8 店舗（イトーヨーカドー含まず） ※店舗リストご参照 

従 業 員 数 
88 名（社員 20 名 パートタイマー68 名/8 時間換算） 

 ※食品館新宿富久店の従業員数 

駐車/駐輪場台数 47 台 / 174 台 ※別途、バイク駐輪用 43 台あり 

オ ー プ ン 日 2015 年 9 月 25 日（金）10：00 

営 業 時 間 10：00 ～ 22：00 

商 圏 人 口 約 5.2 万人、約 3.3 万世帯（半径 1km 圏内） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 店    名 業種名 

1 ほっともっと 弁当 

2 不二家 洋菓子 

3 日本一 惣菜 

4 アンジェリーク・ニューヨーク ベーカリー 

5 セブン美のガーデン コスメ&ドラッグ 

6 アイセイ薬局 調剤薬局 

7 新宿トミヒサクロスクリニック（内科） クリニック 

8 富久こどもハート・アレルギークリニック（小児科） クリニック 

                      ※6、7、8 は 10 月 1 日オープンとなります。  

【店 舗 リ ス ト】 

■ 『食品館新宿富久店』の概要 

出店地は、新宿区西富久地区 

の「富久クロス」敷地内の 

ペントテラス 1 階部分。 

東京メトロ丸ノ内線「新宿御苑

駅」より徒歩 5 分、 

都営新宿線「新宿三丁目駅」 

より徒歩 8 分の交通に至便な 

立地となります。 



 
＜出来立てピザもご提供、イトーヨーカドー初！！「富久 Café」誕生＞ 

『食品館新宿富久店』では、お客様の生活スタイルに合わせてご利用いただける、  

イートインコーナー「富久 Café」を設置いたします。店内で発酵・熟成させた生地

を、約 500℃の高温の石窯タイプの焼き器で焼き上げる 4種のピザを初めてご提供す

るほか、淹れたてのコーヒー等も販売いたします。また、グラスやお皿も貸し出し

可能で、店内で購入した食材等、スタイリッシュに食すことのできる居心地の良い

Café を創出いたします。お客様のご利用しやすいよう昼食時はもちろん午後や夕方

のおくつろぎのひと時を、専任のスタッフが心を込めてサポートしてまいります。 
 
 
 

  【コーナー名】 

   富久 Café 

【座 席 数】 

   51 席 

  【ご提供商品】 

   店内商品 約 1万品目 

  【特   色】 

   皿・グラスの貸し出し、「出来立てピザ」のご提供 他 

 
 ≪4種のピザ 商品概要一例 ※本体価格（税込価格）≫ 

 ◎水牛モッツァレラのマルゲリータ  1 枚 900 円（972 円）、1/4 ｻｲｽﾞ 225 円（243 円） 

   イタリア産の水牛モッツァレラチーズを使用した濃厚な旨味のピザ  （下図左） 

 ◎クアトロフォルマッジ       1 枚 900 円（972 円）、1/4 ｻｲｽﾞ 225 円（243 円） 

   ﾓｯﾂｧﾚﾗ･ｺﾞｰﾀﾞ･ｺﾞﾙｺﾞﾝｿﾞｰﾗﾋﾟｶﾝﾃ･ﾊﾟﾙﾒｻﾞﾝの4種のチーズを使用したピザ（下図中央） 

 ◎シーフードと Wチーズジェノベーゼ 1枚 1280 円（1382 円）、1/4 ｻｲｽﾞ 320 円（345 円） 

   海老といかのシーフードと 2種のチーズが相性抜群なこだわりのピザ （下図右） 

 
 
 
 
 
 
 
≪昼食を美味しく、おしゃれに、8種の「カフェプレート弁当」新発売！≫ 

「富久 Café」では、お客様に美味しくおしゃれに昼食をお召し上がりいただける  

よう、新たに 8種類の「カフェプレート弁当」の売場を併設し、日替わりでご提供

をいたします。照りたまハンバーグ等の人気メニューから、ガパオやケイジャン   

チキン等の話題メニューまで、彩りよく盛付した商品となります。 

また、近隣にオフィス等の立地与件もあることから、毎日の昼食に飽きないよう、   

税込 500 円の「日替わり弁当」（平日限定）もご提供してまいります。 
 
 
 
 
 
 
 
 

■ 『食品館新宿富久店』の特徴  ※画像、写真はイメージ、商品名は 9/14 現在のもの  

【富久 Café 外観イメージ】 

【「カフェプレート」商品イメージ】 

 

 



＜都市型スーパー事業で、最大の生鮮売場＞ 
  

『食品館新宿富久店』は都市型スーパー事業で最大の生鮮売場を設置いたします。  

青果、鮮魚、精肉を中心とした、鮮度にこだわった商材を日々、お客様にご提供し、

話題の食べ方や調理法等を、併せてご提案いたします。 
 

・鮮魚売場では、夕競り等、鮮度にこだわった日本海 3漁港産直（新潟漁港・能生   

漁港・魚津漁港）をはじめ、神奈川県長井港からの朝獲り産直より様々な種の近海

魚を日々直送する等、食品館最大の常時 30 種以上の近海魚をご提供 

 専任の接客販売員と調理人員による「お魚調理サービス」により、旬の素材や話題

の食べ方もご提案 

また、お客様ニーズの高い、お手軽に食すことのできる簡便商材にて、金沢近江町

市場の人気老舗「のざきの焼き魚」10品目を販売、さば・ぶり等の素材を、手間暇

かけた工程で味を追求した商品をご提供 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・精肉売場では、牛肉の品揃えにこだわり大幅強化、日本ドライエージングビーフ  

普及協会の技術認証を取得したお取引先様との連携により、40 日間熟成させ、旨味

を最大限に引き出したドライエージングビーフを常時ご提供 

 また、美味しさにこだわった店内で作り立てのハンバーグ、ワイン等に最適なおつ

まみとして、生ハム、レバーやフォアグラパテアスピック等のオードブル材料の品

揃えも強化 

・青果売場では、地域の生産者との連携により、生産から配送、店頭まで、鮮度に   

こだわった近郊野菜をご提案。また、旬の果実をお好みの量でお買い求めいただけ

る接客対面販売に取り組み、切り立てのカットフルーツ等、個食用から大型の詰め

合わせパックまで、お客様に商品の特徴等をご紹介しながら、フレンドリーな接客

で幅広い品揃えにてご提案 

 さらに、お客様の健康志向に対応した“オーガニックコーナー”を導入。頻度性の

高いカテゴリーを中心とし、有機野菜を常時約 30 品目品揃えいたします。また、

オーガニック加工食品（ドレッシング、飲料等）も併売することにより、お客様に

新たな食シーンをご提案 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
【青果売場 イメージ】 

【鮮魚売場 イメージ】 【「のざきの焼き魚」 イメージ】 

【ﾄﾞﾗｲｴｰｼﾞﾝｸﾞﾋﾞｰﾌ イメージ】 



＜食品館限定販売！！オリジナル商品 30品目が新登場＞ 
お客様のご要望の高い高品質なこだわりの商品として、食品館限定販売となる「食品

館オリジナル商品」30 品目を販売開始。ドレッシング・スープ・カレー・パスタ   

ソース・お菓子等、お客様のニーズの高いカテゴリーを中心にご提供。話題の食べ方

や調理法等まで、あわせてご提案 ※9月 25 日より、食品館全店で順次販売開始 
 

 ～主な商品の一例 ※商品画像はイメージ～ 
 

  ◎MCC とうもろこしのポタージュ 160g       本体価格 298 円（税込 321 円） 

   北海道産とうもろこし使用。とうもろこしと生クリームのコクと自然な甘み 

  ◎アサムラサキ 金ごまの贅沢ドレッシング 220ml  本体価格 398 円（税込 429 円） 

   「金すりごま」によるごま感が濃厚で、ピーナッツ使用により、食感や味に深み 

  ◎コクテール堂 ｳｫｯｼｭﾄﾞ ﾌﾟﾗｽ ｴｲｼﾞﾝｸﾞ 100g 豆・粉 本体価格 490 円（税込 529 円） 

   「ｴｲｼﾞﾝｸﾞｺｰﾋｰ」に「ｳｫｯｼｭﾄﾞ加工」を施し、華やかな香りと滑らかな味わい 

  ◎高砂製菓 濃いカレーせん 70g          本体価格 275 円（税込 297 円） 

   ﾛｰｽﾄｵﾆｵﾝ・焦がしにんにく・ﾄﾏﾄ等の野菜を使用したカレールゥから味付けの煎餅 

  ◎丸大豆再仕込醤油と黒みりんの贅沢焼肉のたれ240g 本体価格498円（税込537円） 

   再仕込み製法による超特選醤油と熟成した黒みりんを使用した中辛の焼肉だれ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜お客様のご要望にお応えし、人気の地域商品を豊富に品揃え＞ 

地域のお取引先様との連携により、佃煮や練物、お菓子等の地域の人気商品や、有名

店の逸品スイーツまで、お客様のご要望の高い商品を品揃え 
 
～主な商品の一例 ※商品画像はイメージ～ 

 

  ◎佃權 おつまみねぎ天                      価格未定 

   東京近郊野菜の千寿ねぎをふんだんに使用した、生食用つまみ揚げ 

  ◎安部 川海老佃煮 60g              本体価格 298 円（税込 321 円） 

   霞ヶ浦産の海老を使用、水揚げから短時間で加工した、漁師の炊いた直火炊き佃煮 

  ◎神楽坂茶寮 新宿富久開店記念 巨峰の杏仁豆富   本体価格 370 円（税込 399 円） 

   ｽｲｰﾂ有名店の開店記念限定商品。葡萄の身とジュレを彩よくのせた濃厚杏仁豆腐 

◎下町銘菓 山田家の人形焼 あん入り 7個      本体価格 600 円（税込 648 円） 

   卵とはちみつをたっぷり使用した、人気の下町銘菓の人形焼 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

【主な商品の一例 イメージ】 

【主な商品の一例 イメージ】 



＜毎日の食卓を彩る『安全・安心・鮮度』にこだわった商品＞ 
 
 

～安全・安心のオリジナル商品～ 

・当社独自の生鮮食品トレーサビリティブランド「顔が見える食品。」 

国産食品に限定したイトーヨーカドー独自のトレーサビリティ 

ブランド。野菜、果物、肉、たまご、魚の各生鮮食品に導入し、 

合計で約 230 品目（年間）を品揃え。商品パッケージに付記 

された ID 番号を携帯電話やパソコンから検索すると、生産者 

や産地等の生産履歴が閲覧可能 
   

・プライベートブランド｢セブンプレミアム｣「セブンゴールド」 

優れたメーカーと共同開発し、リーズナブルプライスで提供するセブン&アイの   

プライベートブランド「セブンプレミアム」と、『目指すのはちょっとした贅沢』を      

コンセプトに、味・製法・価格にこだわったワンランク上のおいしさを提供する    

シリーズ｢セブンゴールド｣を各売場にて展開 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

＜快適にお買物をしていただくためのサービスの実施＞ 
 

～“現代版の御用聞き”、当日注文・当日配達（最短 4時間でお届け）～ 

・「セブン＆アイ ネットスーパー西日暮里店」と連携したネットスーパーサービスの開始 

 「セブン＆アイ ネットスーパー西日暮里店」と連携し、食料品から日用品まで約 1万

品目を、専用ホームページからご注文。ご注文から最短 4 時間後、1 日 23 便体制で   

当日配送。生鮮食品については売場の担当者が「プロの目」で厳選、「お魚調理サービ

ス」等、店舗と同様のサービスも実施。また、寿司等のお惣菜は握りたて、作り立ての

状態でそのまま集荷しお届け。 

  ※「セブン＆アイ ネットスーパー西日暮里店」は以下の URL をご参照 

               http://blog.itoyokado.co.jp/shop/210/index.html 
 
・お客様ポーターサービス｢きいろい楽だ」 

お買上げの商品を当日にお届けする宅配サービス。 

専用宅配ケースに収納可能な食料品、日用品等が対象 

 ※冷凍食品等、一部商品は除く 

配達料金：1 ケース 324 円（税込） 
 

以上 
 

イトーヨーカドー ホームページ http://www.itoyokado.co.jp 

 

 

 

http://www.itoyokado.co.jp/


 
  

 

①『食品館イトーヨーカドー阿佐谷店』 

 開店日 ：2010 年 10 月 1 日（金） 

 住所  ：杉並区阿佐谷北 2 丁目 13 番 2 号 

 売場面積：約 965 ㎡ 

 

②『食品館イトーヨーカドー高井戸店』 

 開店日 ：2011 年 12 月 1 日（木） 

 住所  ：杉並区宮前 2 丁目 1 番 16 号ｶｻ･ﾃﾞ宮前 1 階 

 売場面積：約 855 ㎡ 

 

③『食品館イトーヨーカドー練馬高野台店』 

 開店日 ：2012 年 6 月 28 日（木） 

 住所  ：練馬区高野台 1 丁目 7 番 27 号（ｴﾐｵ練馬高野台内） 

 売場面積：約 846 ㎡ 

 

④『食品館イトーヨーカドー早稲田店』 

 開店日 ：2012 年 8 月 17 日（金） 

 住所  ：新宿区早稲田町 74 番 

売場面積：約 695 ㎡ 

 

⑤『食品館イトーヨーカドー王子店』 

 開店日 ：2013 年 7 月 19 日（金） 

 住所  ：北区王子 1 丁目 23 番 5 号 

 売場面積：約 815 ㎡ 

 

⑥『食品館イトーヨーカドー石神井公園店』 

 開店日 ：2013 年 10 月 2 日（水） 

 住所  ：練馬区石神井町 3 丁目 23 番 15 号（ｴﾐｵ石神井公園内） 

 売場面積：約 1,030 ㎡ 

 

⑦『食品館イトーヨーカドー小手指店』 

 開店日 ：2014 年 5 月 9 日（金） 

 住所  ：埼玉県所沢市小手指 1-8-5 

 売場面積：約 1,000 ㎡ 

 

⑧『食品館イトーヨーカドー中野店』 

 開店日 ：2014 年 10 月 3 日（金） 

 住所  ：中野区中野 4-3-1 

 売場面積：約 1,520 ㎡ 

 

 
 

イトーヨーカドー ホームページ http://www.itoyokado.co.jp 

 

※ご参考 都市型スーパー事業の出店状況について 

http://www.itoyokado.co.jp/

