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株式会社イトーヨーカ堂（東京都千代田区、代表取締役社長：三枝 富博）は、10月 2日（月）

より、2018年のおせちのご予約受付を全国のイトーヨーカドー168店(2017年 9月 25日現在)と
セブン&アイのインターネット通販サイト、「オムニ 7」で開始いたします。 

2018年の「イトーヨーカドーのおせち」は、伝統的なおせちに加え、洋風おせち、少量おせち、    
各郷土色のあるおせち等、食べる方の人数やお好みによってお選び頂けるバラエティ豊かな  
品揃えで、展開いたします。 
今年の新商品としては、目黒のフレンチ「モルソー」のオーナーシェフ秋元さくらさん監修の   

彩り鮮やかな食材を詰め込んだ『アミューズオードブル』を発売いたします。また、二人で分け
合える二段重の『夫婦御膳二段重』、１人前の食べきりサイズ『おせちセット』など、家族構成に
合わせて選べる商品も多数ご用意いたしました。郷土色を盛り込んだおせちも取り揃え、    
東海地方からは名古屋コーチン・飛騨牛等の東海の食材を多数使用した『東海の初春』を販売  
いたします。 
 

【商品の一例】                                  ※店頭…店頭でのお渡し価格。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『芝花』三段重 

３～４人前【店頭】19,800 円(税込 21,384 円) 
★特徴★ 

出汁の風味が引き立つお煮しめや、イトーヨーカドーの顔が見える食品「平山さんのぶり」を   

使ったぶり照焼など定番の伝統食材を盛り込みました。多彩な和洋の美味しさを楽しめます。 

 

お正月の食卓を彩る多種多様なラインナップ 

2018年のイトーヨーカドーのおせち 
伝統的なおせちに加え、洋風おせち・少量おせち等も品揃え！ 

【壱の重】 

紅白かまぼこ、にしん入り昆布巻き、

金ゴマ田作り、伊達巻、 

栗きんとん、有頭海老、丹波黒豆、

くるみ砂糖掛け、若桃甘露煮、   

味付け数の子、花餅 

【弐の重】 

ローストビーフ、豚の角煮、たたき

ごぼう、海老のオーロラソース風、

煮だこ、いか雲丹焼、ぶり照焼、  

紅 ず わ い が に の 蟹 爪 幽 庵 、     

手まり餅、金柑甘露煮 

【参の重】 

奥美濃古地鶏の肉団子、合鴨スモーク

スライス、銀鮭西京焼、彩り生酢、  

あわび旨煮、味付けいくら、椎茸煮、

れんこん煮、筍煮、六角里芋煮、   

花型人参、金柑甘露煮 

～ 三段重に全 32品目を詰め込みました ～ 

【伝統おせち】 
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『夫婦御膳』二段重 

2 人前【店頭】8,500 円(税込 9,180 円) 

★特徴★ 

ご夫婦で分け合える、二人前のおせちです。具材は分け

合って食べられるように、2 つずつ詰め込んだ、    

全 21品を楽しめるおせちです。 

『アミューズオードブル 

（パレット）』 
2～3 人前 12,800 円(税込 13,824 円) 

★特徴★ 

ローストビーフ・スモークサーモンなど、１８品目の  

具材を彩りよく盛り込みました。 

フレンチ界期待の秋元シェフが贈る、女性にもよく合う  

鮮やかなオードブルで大切な人と贅沢な時間をお過ごし  

ください。              ※宅配のみの販売 

『浜内千波監修 よくばりおせち』 
二段重 

3～4 人前【店頭】15,800 円(税込 17,064 円) 

★特徴★ 

料理研究家の浜内千波さん監修。ホイップクリームを使用し

た栗きんとんをスイーツ感覚に仕上げた「栗きんとん   

アングレーズソース風仕立て」や、緑とオレンジの色合いが

鮮やかな「コラーゲン入り鮭と野菜のテリーヌ」等、    

全 34品を詰め込んだ和洋折衷のおせち。 

 

『おせちセット』一段重 

1 人前【店頭】 3,980 円(税込 4,298 円) 

★特徴★ 

丹波産の良質で大粒の黒大豆を使用し、ふっくらと炊い

た黒豆や、栗きんとん、田作り等、こだわりの正月定番

の食材を盛りつけました。食べきりサイズの１人前のお

せちです。 

【洋風】 

【洋風】 

【少量おせち】 

【少量おせち】 
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【おせち予約概要】          

店     舗 ：全国 168店舗(2017年 9月 25日 現在) 

予約開始日：10月 2日(月)～ ※予約受付期間、商品のお渡し日は商品によって異なります。 

 

◆イトーヨーカドー特集ページ 10/2(月)サイトアップ予定    http://www.itoyokado.co.jp 

◆オムニ 7・イトーヨーカドーネット通販 特集ページ 10/2(月)サイトアップ予定 

http://iyec.omni7.jp/fair/F04OSE0000 

 承り期間 お渡し・お届け 

店頭 お持ち帰り 10月 2日(月)～12月 28日(木)  

 

 

12月 30日(土)～1月 1日(月) 

 

 

 
※北海道内でのお渡し・お届けは、一部商品を 

除き、12月 31日(日)、1月 1日(月)のみです。 

宅配 10月 2日(月)～12月 26日(火) 

オムニ７ 

 

ネットスーパー 店頭お持ち帰り商品のみ扱い 

10月 2日(月)17時～ 

12月 26日(火)16時 

ネット通販 宅配商品のみ扱い 

10月 2日(月)～12月 24日(日) 

以上 

『東北の初春』三段重 
   3～4 人前【店頭】18,500 円(税込 19,980 円) 

★特徴★ 

伝承料理研究家：奥村彪生氏が監修した、新旧織り交ぜた  

優しい味の「和洋折衷のおせち」です。きんとんには青森県産

りんごを使用し、優しい甘味に仕上げました。その他蝦夷  

あわびをうにマヨネーズソースで和えた「蝦夷あわびうにマヨ

和え」など、洋のメニューも多数詰め込みました。 

『関西の初春』三段重 

 3～4 人前【店頭】23,800 円(税込 25,704 円) 

★特徴★ 

「明石天然鯛塩焼」、「明石だこやわらか煮」、和牛のトップ  

ブランドの神戸ビーフを使用した「神戸ビーフ野菜巻」や  

「丹波黒豆」など、関西を代表する美味を一同に集めた特徴  

あるおせちです。 

『東海の初春』五の重三段 

      3～4 人前 22,000 円(税込 23,760 円) 

★特徴★ 

名古屋コーチンのしっかりした肉質を活かした、「名古屋コーチ

ン照焼」、飛騨牛の甘みのある脂質の特徴を引き立たせた「飛騨

牛の八幡巻」など、それぞれの素材を活かした東海の旨味を   

凝縮したおせちです。  

          ※宅配のみの販売 

【ふるさとおせち】 

【ふるさとおせち】 

【ふるさとおせち】 

http://www.itoyokado.co.jp
http://iyec.omni7.jp/fair/F04OSE0000

