
1 

 

 

  
  

2025年 9月 3日 

 

イトーヨーカ堂の新店舗 
 『ヨークフーズMARK IS葛飾かなまち店』 

2025年 9月 3日(水)グランドオープン 
～イトーヨーカ堂 198店舗目、地域の味とこだわりが集まる新店舗～ 

 

株式会社イトーヨーカ堂（本社：東京都品川区、代表取締役社長：山本 哲也）は、東京都葛飾区に『ヨーク 

フーズ MARK IS葛飾かなまち店』を 2025年 9月 3日（水）午前 10時にグランドオープンいたします。 

本店舗は JR および京成「金町駅」から徒歩圏内に位置し、1976 年の開店以来 49 年間にわたり地域の皆様に 

親しまれてきた「イトーヨーカドー金町店」の想いを受け継ぎ、約 3 年の期間を経て再オープンする運びとなりました。子育

て世代からシニア層まで幅広いお客様の暮らしを支える“地域密着型の食品スーパー”として新たに生まれ変わります。 

今回の出店により、イトーヨーカ堂の店舗数は全国で 198店舗となります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『ヨークフーズ MARK IS 葛飾かなまち店』では、「地域のお客様がより楽しく豊かに食生活ができる」をコンセプトに、 

葛飾区の地元野菜や、松戸・矢切地区周辺の近郊野菜をはじめ、合同会社金町おこしが手がける「金町ゴールデン 

ラガービール」、大越飲料商会の「柴又ラムネ」など、地域ならではの逸品を多数ご用意し、地域の魅力を発信して   

まいります。 

デリカコーナーでは、店内の鉄板で丁寧に焼き上げる人気の「だし巻き玉子」に加え、「とんぺい焼き」などの鉄板焼き 

メニューを新たに展開するほか、ヨークフーズとして初登場となる「格之進の肉おじさん特製ハンバーグ」を時間限定で販売

し、できたてのおいしさをお届けいたします。そのほか、「おむすび」や「寿司サンド」など、日々の食事を楽しくする多彩な  

メニューをご提案いたします。 

精肉コーナーでは金町駅周辺に多くの焼肉店が立ち並ぶ地域特性に着目し、黒毛和牛の生産が盛んな鹿児島県

の「薩摩和牛」をご用意するとともに、個食需要に応えるおつまみとして、「ローストビーフガーリック」や「つまんで食べるおつ

まみチーズソーセージ」などの一品メニューも充実させ、夕食や晩酌シーンにも対応いたします。 

鮮魚コーナーでは、豊洲市場から直送された新鮮な魚介類をはじめ、週末限定で専門仲卸「やま幸」が厳選した  

最高品質の「生本まぐろ」も登場。プロの目利きによって選び抜かれたこだわりの食材を、お客様の食卓へお届けします。 

 

 今回のオープンにより、約 3km 圏内にあるイトーヨーカドーおよびヨークの店舗数は計 6 店舗となります。本店舗は、 

当エリアにおけるドミナント戦略の重要な拠点としての役割を果たし、地域の店舗網の密度と利便性をさらに向上させ  

ます。これにより、競争力を強化し、「地域シェア No.1」の実現を目指してまいります。 

 

今後も『ヨークフーズ MARK IS 葛飾かなまち店』は、地域の皆様に愛される店舗を目指し、お客様一人ひとりの   

ライフスタイルに寄り添った商品とサービスの提供に取り組んでまいります。 
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【『ヨークフーズMARK IS葛飾かなまち店』の特徴】 

◇毎日の食卓を彩る鮮度やおいしさにこだわった生鮮食品やお惣菜 

■お魚コーナー 

   

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

                  

 

■お肉コーナー 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            

■青果コーナー 

 

 

 

 

 

 

 

 

豊洲市場で買い付けた新鮮な生魚をそのまま販売する 

ほか、調理済みの状態でご提供いたします。 

また、夕方には切りたてのお造りもご用意しております。 

週末限定で「やま幸」が目利きした高品質のまぐろを
お届けします。店内では、まぐろをサクやお造り、握り
寿司に加工して販売いたします 

本格的なおつまみからおかずの一品として夕食や晩酌
など、シーンに合わせて楽しめる商品を豊富に取り揃え
ております。 

葛飾水元地区や松戸地区の農家から届く、新鮮な
野菜や果物を豊富に取り揃えています。地元の葛
飾野菜は シーズン中には「今朝どり野菜」をその日
の夕方にご提供いたします。 

旬の果物を使い、店内で丁寧に手
作りしたデザートをご用意しました。 

 

赤や黄色など、色とりどりのミニ
トマトを取り揃えました。お客
様のお好きな種類を選んで、
お好きな量だけお楽しみいただ
けます。 

黒毛和牛の生産が盛んな鹿児島県で育てられる「薩摩和
牛」は、牛の健康に配慮し、和牛本来の肉質と味を追求
しています。 
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■デリカコーナー 

 

 

 

 

 

 

 

 

■オリジナルスイーツ＆焼きたてが嬉しいインストアベーカリー 
 

 
 

 

 

 

 

 

■地域に根差した商品 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

無濾過製法でコクとキレを

両立。懐かしさと 

新しさが共存する、金町で

しか味わえないビール。 

2 種類の具材が入ったおにぎりや、
香ばしい味噌を使った焼きおにぎりな
ど、種類豊富に取り揃えております。 

 

自社工場で丁寧に配合した、こだわり

の「だし」を使用した「店内焼きの 

だし巻き玉子」をご用意しました。 

格之進の「肉おじさん」特製商品、
第 2弾！肉汁たっぷりの「格之進 
肉おじさん特製 旨味ハンバーグ」を 
ご用意しました。 

ベーグルサンド 
（ブルーベリー＆クリームチーズ） 

 

店内でひとつひとつ丁寧に包み込んだ、 
ビーフカレーのフィリングがたっぷり詰まった
自慢のオリジナルカレーパンです。揚げたて
を限定数量でご用意しております。 
 

浅草駅近くにあるとろろ 

懐石料理店「浅草むぎと

ろ」の特製アイスをご用意

しました。 

 
紅雫たまごを使用したなめらかなプリンや、 
もちもち食感の白玉が楽しめる和風スイー
ツ。また、「フツウの日をステキな日に！」を 
コンセプトにした、ちょっと贅沢なスイーツな
ど、バラエティ豊かなラインナップをご用意して
おります。 
 

柴又・浅草で親しまれている 

漬物屋「おつけもの丸仁」の

漬物と佃煮をご用意しまし

た。 

東京の下町「柴又」でラムネを
つくって 55年。昔なつかしい味
で「プシュ」とあける楽しさ、「シュ
ワ」とあふれる泡とのどに広がる
刺激が味わえます。 

葛飾かなまちカレーパン 

 

ブルーベリー果肉を練り込んだベーグルに、
ブルーベリージャムと濃厚なクリームチーズ
をサンドした甘酸っぱさがクセになるベーグ
ルサンドです。 

 
ランチセット各種 

 
骨なしのフライドチキンと厳選した 食材を
組み合わせた、ランチにぴったりのセットを 
3種類ご用意いたしました。 
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【店舗概要】 
 

施設名称 MARK IS 葛飾かなまち 

所 在 地 東京都葛飾区東金町 1-10-1 

店   長 山﨑 正義 

敷地面積 約 24,755 ㎡（MARK IS 葛飾かなまち全体） 

売場面積 592坪 

建 物 店舗：１階 

従業員数 108名（社員 28名／パートタイマー80名 8時間換算） 

オープン日    2025年 9月 3日（水）午前 10時 

営業時間 10:00～21:00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

以  上 

JR金町駅北口より徒歩 7分 

京成金町駅より徒歩 9分 


