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完全養殖は、天然資源を枯渇させる 
ことのない漁法として注目されています 
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脂が乗って甘味があります！ 
お客様にも持続可能性に配慮 
した真鯛であることをＰＲ 

広い漁場で育て、生産から販売まで一貫して管理しています 

 イトーヨーカドーでは、近畿大学と連携し、完全養殖の真鯛を販売
しています。通常、養殖のお魚は稚魚を海から捕り、それを育てて 
養殖魚として販売しています。 
 今回の「完全養殖」の真鯛は、稚魚においても近畿大学で育てた 
ものを使用していますので、天然資源を守りながらも美味しい真鯛を
楽しむことができます。さらに稚魚がいつ、どのような状態で育った
かの履歴をすべて把握できることで、一貫した管理が可能となり、 
安全・安心なお魚を召し上がっていただくことができます。完全養殖
の真鯛は２㎏以上の大きなものを出荷。脂が乗って甘みのある、ぷり
ぷりの真鯛を年間通してお召し上がりいただけます。 
 今後も「味」「品質」を追求し、環境に配慮した商品開発をして 
いきたいと思います。 
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