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2023年 9月 4日 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

株式会社イトーヨーカ堂（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：山本 哲也、以下イトーヨーカドー）

は 9 月 1 日（金）より、クリスマスケーキなどのご予約を全国のイトーヨーカドー125 店（23 年 8 月末 

時点）およびネット（イトーヨーカドーネットスーパー・イトーヨーカドーネット通販）で         

開始いたしました。 

 本年のクリスマス環境は大きく変化し、「積極的に外出・外食したい」というニーズが高まることが予

想されます。一方で、家族でゆっくりと自宅で過ごしたり、親しい人と集ったりしたいというニーズも

あるため、イトーヨーカドーでは「さあ、楽しもう！わが家史上、最高パーティー！」をテーマに、特

別な時間を自宅で過ごしたくなる提案をします。特に昨年好評だった上質な商品の品揃えを強化し、 

高価格帯（4,000円以上）の商品を 20アイテム（昨年＋9アイテム）に拡大します。お家で本格的な味

が楽しめる専門店のケーキや、アレルギーのある方でも安心して食べられる植物性由来&グルテン  

フリーのケーキ、クリスマスの定番のケーキ 47品を品揃えいたします。 

 また、クリスマスチキンやオードブルなどのパーティーメニューも幅広く取り揃え、クリスマスの 

楽しい食卓をご提案します。 

 

 

≪ 商品の一例 ≫ 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

今年のテーマは「さあ、楽しもう！わが家史上、最高パーティー！」  

2023 年『イトーヨーカドーのクリスマス』 

   ～全国のイトーヨーカドーで９月 1 日（金）より～ 

※一部店舗・インターネットでは取り扱いのない商品がございます。 

内藤ルネ×六本木アマンド  

モンブランケーキ 4 号 5,000円（税込 5,400円） 
初登場・コラボ 

・❝Roots of Kawaii❞と称される内藤ルネと老舗洋菓子喫茶の六本木アマンドとの 

コラボレーション商品。 

・栗の食感と風味が楽しめるかわいいモンブランです。 

【かわいいショッパーと化粧箱付き】 

ⒸR.S.H／RUNE 
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ガトー・ド・ボワイヤージュ 

植物性由来&グルテンフリーケーキ 

（ラズベリームース・ショコラムース）  

各 4,600円（税込各 4,968円） 

・７大アレルゲン不使用のケーキ 

 

☆ラズベリームース 

・ラズベリーの酸味とムースの 

 優しいくちどけのケーキ 

☆ショコラムース 

・なめらかムースと濃厚チョコの 

 本格的な味わいのケーキ 

・イトーヨーカドーオリジナル 

ブランド「ANYTIME DOLCE」 

・イタリアマロンクリーム使用 

・渋皮煮のマロン三昧 

・徳島名産・木頭ゆずの香り高く 

爽やかな酸味がおいしいショート

ケーキです。 

ANYTIME DOLCE  
栗づくしのクリスマスモンブランタルト 5 号 

3,500円（税込 3,780 円） 

７大アレルゲン不使用 

人気 

専門店 
PRISM 柴田勇作シェフ監修 
 木頭ゆずのショートケーキ 4 号 

4,200円（税込 4,536 円） 
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◆ 早期特典 

 
・11月 28日（火）までのご予約で、対象のケーキ 5アイテムにボーナスポイントをプレゼント。 
  
① ガトーフレーズ 6号 400ポイント 
② ガトーフレーズ 5号 300ポイント 
③ ガトーフレーズ 4号 200ポイント 
④ ガトーショコラ 5号 300ポイント 
⑤ ガトーショコラ 4号 200ポイント  
 
 
 
 
 
 
 
※ネットスーパーでは別企画で実施いたします 
 
◆ イトーヨーカドー クリスマス特集ページ 

URL：https://www.itoyokado.co.jp/special/christmas/index.html 
 

◆ イトーヨーカドーネット通販 クリスマスページ 

   URL：https://iyec.itoyokado.co.jp/front/category/20603/ 

以上 

・1982年に神奈川県平塚市 

で創業し、日本で初めて 

生チョコレートを販売した     

「シルスマリア」監修商品です。 

・生チョコレート発祥店の 

とろけるチョコのおいしさの 

こだわりチョコケーキです。 

・京橋千疋屋監修。 

・ホワイトチョコムースの 

 ミルキーな優しい甘さが特徴の 

 ムースケーキ。 

専門店 

人気 

シルスマリア監修 
   ショコラ・オ・ケーキ 3 種の生チョコ添え 

4,300円（税込 4,644 円） 

【店舗外観】 

京橋千疋屋 クリスマスムースショコラブラン 
ホワイトチョコレートムース 4 号 

4,500円（税込4,860円） 

https://www.itoyokado.co.jp/special/christmas/index.html
https://iyec.itoyokado.co.jp/front/category/20603/

